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Encore du nouveau a la rédaction. ™

Un petit tour dans ['histoire. poges
Les apprentis sorciers. paze
Dans la cuisine des sorciers. 2
Mots croisés effroyabes. e
Avous de jouer! pag=
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par{gaer deg infermafiong avec deg Lectours.

PAR ANASTASIAP5 ~
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Le 911 novembre

Le 11 novembre est la célébration francaise de la fin de la premiere guerre mondiale,
date a laquelle I'armistice a été signée entre la France et I'Allemagne.

Cette guerre a duré 4 années, de 1914 a 1918. Elle était tres dure parce que les
soldats vivaient dans des conditions difficiles et ils n'avaient pas assez de nourriture.
La vie des soldats était tres compliquée aussi parce que des fois, quand ils envoyaient
des lettres a leur famille, les chefs les lisaient et les gardaient pour que les familles ne
sachent pas qu'ils étaient mal et que c'était trés douloureux pour eux.

Les soldats s'appelaient des poilus parce que dans les tranchées ils ne pouvaient pas
se raser, alors ils étaient sales et poilus.

La ou les soldats se cachaient et vivaient s'appelle "les tranchées".

Pour se souvenir du trés grand nombre de soldats morts pendant cette guerre, tous
les 11 novembre on fleurit les monuments aux morts en France et la flamme du
soldat inconnu sous I'Arc de Triomphe a Paris.

PAR GRISHA P4FR ET ULA P5FR
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Nous sommes allés au marché du Moyen—Age, qui avait été
reconstitué pour le tournage d'un film sur Rackoja plats.

Nous avons découvert comment différencier les riches et le pauvres
grace a leurs habits, nous avons vu leur nourriture et ce qu'ils
vendaient.

Les pauvres étaient sales, ils vendaient de la nourriture et des
bobines de laine colorée. Les paysans vendaient et les hommes
riches passaient sur le marché. Il v avait des servantes qui
achetaient.

Nous avons appris que la société, a cette époque, était divisée en
trois ordres : les prétres, les chevaliers et les paysans. Chaque
classe était utile aux deux autres. Les prétres protégeaient les
paysans et les chevaliers par leurs prieres, les chevaliers
protégeaient les prétres avec leurs armes et les paysans
nourissaient tout le monde grace aleurs cultures.

[Les femmes étaient considérées comme des étres inférieurs.

le Moven—Age a commencé en 476 et s'est terminé en 1492 avec la
découverte de I'Amérique par Christophe Colomb. )




PAR KRISTINA P3 FR, GRISHA ET KIARA P4FR, ULA ET ANASTASIA P5FR

Ingredients : Ustensiles -

50 o de sang 50 o dhuile 7 chaudron 7 bouteille de 1 litre
20 ol de jus de citron 30 ceufs de moustiques 7 fouet 1 poéle
5 vers de terre 15 o de salive de grenouille ; cyiflope en hois 1 couteau
10 de houe 2 cerveaux de vampires

gfape 7:

Frire les cerveaux de vampire dans (huile.

5fa/oe 2.

Couper les cerveaux en deux dans [ épaisseur.

gfape 3

Saupoudrer les ceufs de moustiques.

5fa/oe 4 .

Fermer les cerveaux de vampires.

gfape 5.

Mettre les cerveaux et les vers de terre dans le chaudron.
gfa/oe 6 :

Faire bowillir les /L'qm'c/es a /oarz‘, /oena/am‘ 10 mn.

gfape 7 :

Ajouter la boue et la salive de grenouc‘//e.

5fa/oe 9 .

Fouetter (. a/a/aarei/.

gfape (o

Vériﬁ'er lassaisonement et mettre la pofc'on dans une fc‘o/e.
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LA P122A MONSTRUEUSE

LES INGREDIENTS

- DE LA PATE A PIZ2A

- DES TRANCHES DE FROMAGE

- DES OLIVES NOTRES

- DES LARDONS (0U DU TOFU)

- DES OTGNONS

- DU CONCENTRE DE TOMATE OU DE LA SAUCE TOMATE

LA PREPARATION -

1. COMMENCEZ PAR PRECHAUFFER LE FOUR 180°C

2. DECOUPEZ DES PETITES CERCLES DANS LA PATE A PI22A A L'ATDE D'UN
EMPORTE-PIECE.

3. DECOUPEZ LES OTGNONS ET LES LARDONS (OU LE TOFU) EN TOUT
PETITS MORCEAUX.

4. METTEZ DU CONCENTRE DE TOMATE SUR LES PETITS RONDS DE PT22A.
5. METTEZ UN PEU D'OTGNONS ET DE LARDONS SUR LES MINIS PIZZAS.
6. ENFOURNEZ LES MINIS P122AS PENDANT 10 MINUTES.

7. COUPEZ LES TRANCHES DE FROMAGE EN PETITES LANIERES.

ET LES OLIVES EN TRANCHES FINES.

8. SORTEZ LES MINIS PIZZAS DU FOUR ET POSEZ LE FROMAGE

ET LES OLIVES POUR CREER LES MOMIES. AVEC LA CHALEUR, LE FROMAGE
VA UN PEU FONDRE SANS SE DEFORMER POUR AUTANT.

9. TLNE RESTE PLUS QU'A LES DEGUSTER !
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LES BALATE DY CORCTERNES

*DELENNENTIL
*DESRRETIEL
*DELNCTROVIETTE

Y PREPARATION:
1. COUPEY VOTRE ENWENTALEN CURES DE 2CH SUR 2 CN.
2. COVPE? DES FRINCES DINS VOTRE RALAT EN DECOUPANT 3 Y 1/
PECHAQUE COTE SUR 2 DE LN HAUTEUR DU CARRE.
9. PIANTEZ UN RRETZELDANS 'ENNENTAL
k= UIVEY VOTRE CTROULETTE ET COUPET-IN EN WORCEAUY
P'ENVIRON 10 CENTINETRES,
E.NOUEY UN WORCENV DE CTROVLETTE IUTOUR DF
TENWENTHL
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Les sauelsses momies

Les ingrédients
* Un paquet de & saucisses de Strashourg
+ 1 pate feuilletée
* 1 jaune d’ ceuf
- Des faux yeux comestibles ou des morceaux d ofives noires.
Les étapes pour faire des saucisses momies -

1. Avant de commencer, préchauffez votre four a 186°C.

2. Prenez voltre pate feuilletée et découpez-1a en fine bande (environ 2
em).

3. Prenez une ou deux handes afin de les enrouler autour des saucisses
en faissant de fa place pour les yeux.

4. Placez-les sur une feuille de papier sulfurisé et badigonnez-les de
faune d oeuf.

5. Enfournez pendant 20 min

6. Il ne vous reste plus qu'a metlre les yeux. Si vous n'avez pas de faux
yeux comestibles, vous pouvez coller des morceaux d olives noires grace

a de {2 moutarde.
——\

——

TALLINN EUROPEAN SCHOOL numéro 7/nov-déc 2020




MOTS CROISES

PAR KRISTINA ET LENAIC P3 FR,
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PAR ULA P5FR
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